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Cozze ripiene

4 cr-0ne

antipasti’ ool

media ol

45 minuti -0


https://www.ricetteregionali.net/

Attrezzatura  padella, spago da cucina

Ingredienti
0 kg di cozze

1 soppressata

1 cucchiaio di pecorino grattugiato

Olio extravergine d'oliva

O 0o o o o 0o

Pepe



Preparazione Cozze ripiene

Passo 1.

Ulite le cozze e apritele ventualmente per farle aprire mettetele qualche minutoinuna

padella.

Passo 3.

Sbattete le uova con un cucchiaio di pecorino, sale e pe lacere, versate ¢ un po' nella parte piena

della cozze, inserite mezza fetta di soppressata, chiudete le co valve vuote e chiudetele con o

1a cucina.

Passo 4.

Friggete le cozze in abbondane olio.

Passo 5.

Servite calde.
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Note

+ Nazionalita: Italiana

+ Pubblicata: 01/10/2015

+ Calorie: 0 a porzione

+ Rating: 4.0 (1 review)

« Autore: Carmelo Scuderi (https://www.facebook.com/ricetteregionali)
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