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Zucchine al formaggio
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Attrezzatura : una teglia

 

Ingredienti

8 zucchine

120 gr di burro

100 gr di pecorino grattugiato

sale

Preparazione Zucchine al formaggio

Passo 1.

Pulite le zucchine e tagliatele a fette in lunghezza.

Passo 2.

Fatele cuocere molto al dente in acqua salata.

Passo 3.

Scolatele e mettetele nel piatto di portata.

Passo 4.

Versatevi sopra del burro fuso e abbontante pecorino grattugiato.
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